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TU ELECCIÓN DE VIENNOISERIE CON 
MERMELADAS LA CHAMBRE AUX 
CONFITURES 
croissant de mantequilla o pain au chocolat  3€ 
baguette 3.5€ 
pan sin gluten 4.5€ 

PASTELES CASEROS 4-6€ 
selección del día, pregúntanos 

BIRCHER MANZANA & COCO (VEGANO) 8€  
piña caramelizada, moras maceradas, 
pistacho molido  

ARROZ CON LECHE (V +  GF)  8€ 
confitura de fresa, fresas frescas 

EL CONTINENTAL (V) 13€ 
yogurt a la crema de fruta de la pasión, 
moras, granola de avena & semillas, 
croissant , crumble de manzana, pequeño 
zumo de naranja 

TOFU AL HORNO *(VEGANO) 13€ 
puré de coliflor con chipotle, tomates cherry 
asados, crema de anacardos & kale crujiente  

VOL-AU-VENT DE SETAS (V) 14€ 
stroganoff de setas, queso manchego, cebolla 
roja encurtida, huevos a 64°C, ensalada de 
canónigos & chalotas  

HUEVOS AL HORNO (GF) 14€ 
UN — calabacín y espárrago braseado, crema de 
puerro, queso gruyere, ajo negro,  
piñones tostados (V) 

DEUX — chorizo, patata confitada, pimientos de 
piquillo, queso manchego, almendras tostadas, 
alioli 

CROQUE MADAME 14.5€ 
jamón de granja, bechamel de Gruyère, ensalada de 
col y hierbas, huevo frito  

HUEVOS REVUELTOS *(GF) 15€ 
beicon, pico de gallo de maíz braseado, aguacate, 
crème fraiche de cebollino, baguette 
NO BACON? NO WORRIES!  -2€ 

FRIED BRIOCHE 15€ 
pannacotta de dulce de leche, banana 
caramelizada, nougatine de cacahuete, arándanos, 
migas de biscof 

SALMÓN CURADO CALIENTE (GF) 15€ 
ensalada lyonnaise, alcaparras, cebolla encurtida 
huevos a 64°C, baguette 

PULLED PORK BUN  15€ 
cerdo desmechado, 5 especias, vegetales 
encurtidos, cilantro, huevo frito, pastel frito con 
sesamo y arroz glutinoso, pan brioche  

BENEDICT (GF) 15€ 
brisket de ternera con naranja & Pedro Ximénez, 
cebolla crujiente, bearnesa de estragón, berros, 
pan brioche  
 

MERCHANDISE 

NUESTRO LIBRO “NO EGGS ON TOAST”  40€ 

TOTE BAG  18€ 

CAFÉ MARKET LANE 250G “MARIMBUS” 
MEZCLA 14€ 
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COFFEE MARKET LANE MELBOURNE 
espresso, macchiato corto  1.9€ 
largo negro, largo macchiato, doble  2.9€ 
batch brew 3.1€/4.1€ 
piccolo 2.4€ 
capuchino, latte 2.8€/3.8€ 
flat white 3.3€ 
iced latte 3.8€ 
cold brew 4.5€ 
leche de avena Minor Figures + .30c.  
carga de café + 1€ 
usamos la mezcla de Marimbus Espresso para 
nuestros cafés con leche.  Para los espressos 
usamos tostadores invitados. 
Leche ecológica suministrada por La Selvatana 

TÉ IN A POT, DE SANS & SANS 4€ 
irish breakfast / earl grey imperial / té verde 
sencha mai / manzanilla / infusión equilibrio / 
menta fresca 

NUESTRO CHAI LATTE  4.5€ 
cardamomo, canela, pimienta negra 
dirty chai + 1€ 

TÉ VERDE LATTE 4.5€ 

ICED TEA CASERO 4.5€ 
earl grey infusionado con limón & menta 

CHOCOLATE CALIENTE / MOCHA  4.8€ 
58% callebaut chocolate negro 

VEGANO CHOCOLATE CALIENTE / 
MOCHA 4.8€ 
58% callebaut chocolate negro, tahini, leche 
de avena 

ICED COFFEE / MOCHA / 
CHOCOLATE / CHAI 4.8€ 
helado de vainilla, leche, café/chocolate 

REFRESCOS CARAVELLE 330ML 3 .5€ 
citrus cola / pink lemonade / naranja & fruta 
de la pasión 

JUICE BY THE GLASS  3.5€ 
naranja  
verde - manzana, pepino, espinacas & limón 

LIMONADA DE LAVANDA 4.5€ 

CAVA MIMOSA 6.5€ 

CÓCTELES POR JARRAS 24€ 
cava sangria / lavender gimlet  

CÓCTELES 9€ 

FRENCH 75 – gin ,mare, cava, zumo de limón 

ESPRESSO MARTINI –licor de café el 
afilador, vodka absolut 

BLOODY MARY – vodka absolut, zumo de 
tomate especiado, limón, apio  

JENGIBRE MULE –  vodka absolut, ruibarbo, 
jengibre, lima 

BOOZY HOT CHOCOLATE– chocolate negra, 
leche, cassis, cointreau 

CERVEZA DOSKIWI BREWING 
GIRONA 
New Zealand Pilsner 4400ml 4.5€ 
Hazy IPA 440ml 5.5€ 

VINO 
Vaso 12 Ctl 4.5€ / Botella 75 Ctl 22€ 

BLANCOS Mas Candí-Ovella Negra, Penedés 

TINTOS Joan d’Anguera-Planella, Montsant 

CAVA Vaso 12 Ctl 5.5€ / Botella 75 Ctl 28€ 
Mas Candí-Tinc Set, Penedés 

VERMUT Casa Mariol Negre Macabeu 4€ 

AGUA FILTRADA / AGUA CON GAS  
POR PERSONA ILIMITADA 1€ 


